GIDA MUHENDISLIGI LISANS PROGRAMI
DERS ICERIKLERI

GDM 101 GENEL FiZIK I
Vektorler, Bir ve ki Boyutta Hareket, Hareket Kanunlari, Dairesel Hareket, Is ve Enerji, Potansiyel Enerji ve
Enerjinin Korunumu, Cizgisel Momentum ve Carpisma.

GDM 103 GENEL MATEMATIK I
Sayilar, Fonksiyonlar, Limit ve Siirelilik, Tiirev ve Tiirevin Uygulamalar, Belirsiz Integraller.

GDM 105 GENEL KIMYA |

Madde ve ozellikleri. Atomlar ve atomik Teori. Kimyasal Bilesikler. Kimyasal Reaksiyonlar. Sulu
Cozeltilerdeki Reaksiyonlara Giris. Gazlar. Termokimya. Atomlardaki Elektronlar. Periyodik Tablo ve Bazi
Atomik Ozellikler. Kimyasal Baglanma I: Temel Kavramlar. Kimyasal Baglanma II: Detayli ve Ek Ozellikler.

GDM 107 GIDA BIYOLOJISI

Canli kavrami, biyomolekiiller ve canliligin baslangici. Canlilarin smiflandirilmasi, hiicre, hiicre cesitleri ve
hiicre organizasyonu ve organelleri. Hiicre boliinmesi (mitoz-mayoz) ve genetik materyaller. Hiicrede madde
tasinimi, protein sentezi. Canlilarda enerji doniisiimleri (solunum-fotosentez) ve diger biyolojik ¢evrimler.
Bitkisel, hayvansal dokular ve organlar ile bunlarin gida olarak 6zellikleri.

GDM 109 GIDA MUHENDISLIGINE GIRIS

Gida miihendisliginin tanitimi, gida miithendisinin goérevleri, boliimiin vizyonu ve misyonu, Tirkiye’de ve
diinyada gida miihendisligi egitimi, gida mithendislerinin sorumluluk, miihendislik birimleri, kiitle transferi, 1s1l
islemler, evaporasyon, gidalarin kurutulmasi, filtrasyon, karistirma ekipmanlari, gida isletmelerinde temizlik.

GDM 111 TEMEL BILGI TEKNOLOJiSI KULLANIMI
Bilgisayar Temel kavramlari, Internet kullanimi, Windows XP, MS Word, MS Excel, MS PowerPoint kullanimi

AIITL 101 ATATURK ILKELERI VE INKILAP TARIHI I

Inkilabin tanim ve Tiirk Inkildbi’m hazirlayan nedenler, Osmanli Imparatorlugunu kurtarma ¢aligmalar,
Trablusgarp, 1. ve II. Balkan savaslari, . Diinya Savagt ve Osmanli Devleti’nin yikilisi, Mondros Miitarekesi
ve Izmir’in isgal edilmesi, Mustafa Kemal Pasa’nin Samsuna cikist ve Milli Miicadele’nin baslamasi,
Samsun’dan Ankara’ya Mustafa Kemal Pasa ve yapilan ¢alismalar, Tiirkiye Biiyiik Millet Meclisi’nin Agilmasi
ve yeni Tiirk Devleti’nin kurulmasi, Tiirkiye Bilylik Millet Meclisi’ne kars1 ayaklanmalar, Sevr Antlagmasi ve
bu antlagsmaya karsi tepkiler, Milli Miicadele’nin cepheleri ve Dogu ve Giiney cephesinde Ermeniler ve
Fransizlarla savaglar, Milli Miicadele’nin Bati cephesindeki savaglar ve biiyiik zafer, Tiirk-Yunan Savasi’nin
sonu, Mudanya Miitarekesi ve sonuglari, Lozan Barig Antlagmasi ve yeni Tiirk Devleti’nin Diinya tarafindan
taninmasi.




TDL 103 TURK DILi I

Dil ve kiiltiir, yeryiiziindeki diller, tarih boyunca Tiirklerin kullandiklar alfabeler, Tiirk dilinin tarihi donemleri,
Tiirk dilinin bugiinkii durumu ve yayilma alanlari, ses bilgisi, bi¢im bilgisi, kelime tiirleri: isimler, fiiller, zarflar,
edatlar, baglaglar, tinlemler, imla kurallar1 ve noktalama isaretleri, genel kompozisyon bilgileri.

YDL 105 INGILIZCE 1
Genis Zaman, Simdiki Zaman, Ge¢mis Zaman, Kipler, Edatlar, Eylemsiler, Gelecek Zaman,
Diyaloglar, Role- Play, Ceviri, Metin okuma.

GDM 102 GENEL FIZIK II
Elektrik Alanlar, Gauss Kanunu, Elektrik Potansiyeli, Siga ve Dielektrik, Akim ve Direng, Dogru Akim
Devreleri, Manyetik Alanlar, Manyetik Alanin Kaynaklari, Faraday Yasasi.

GDM 104 GENEL MATEMATIK 11

Belirli Integraller ve Uygulamalari, Genellestirilmis integraller, Cok Degiskenli Fonksiyonlar, Kismi Tiirevler
ve Uygulamalari, Vektdrel analiz, Cok Katl Integraller.

GDM 106 GENEL KIMYA 11
Cozeltilerin o6zellikleri, Kimyasal denge, Proton aktarimi; Asitler ve bazlar, tamponlar. Tuz ¢ozeltileri,

Dontiisiimde enerji; Termodinamik, Elektron aktarimi; elektrokimya, Kinetik; reaksiyon hizlari, Ana gurup
elementleri I.

GDM 108 ORGANIK KIMYA

Organik bilesiklerin sentezi ve saflagtirillmasi, Alkanlar ve sikloalkanlar, Alkenler, alkinlerin sentez ve
reaksiyonlari, Aromatik bilesikler (Benzen ve yapist ve reaksiyonlari), Alkoller, fiziksel 6zellikleri ve 6nemli
alkoller, Primer, sekonder ve tersiyer alkollerin eldesi, Alkollerin reaksiyonlari ve taninmalari. Fenollerin
fiziksel Ozellikleri ve reaksiyonlari, Epoksi ve eterlerin siniflandirilmasi, Aldehit ve ketonlarin sentezleri,
Karboksilik asitler ve karboksilik asitlerin tiirevleri ve genel reaksiyonlari, Aminlerin sentezi ve rekasiyonlari.

GDM 110 GIRISIMCILIK

Girisimciligi yaraticilik ile iliskisinden yola ¢ikarak tanimlayarak ogrencileri kendi girisimcilik projelerini
hazirlayabilmeleri i¢in konularinda uzman girisimci kisilerin tecriibelerinden faydalandirmak. Bu dogrultuda,
Tiirkiye'den basarili girisimei orneklerinin derse katilimini saglayarak, girisimcilerin ozellikleri, liderlik,
yaraticilik gibi kavramsal konularin islenmesi, daha sonra da is fikrinin bulunarak dénem grup projesi olan
pazarlama planinin hazirlanmas: dngdriilmiistiir.




AlITL 102 ATATURK ILKELERI VE INKILAP TARIHI 11

Siyasi alanda yapilan devrimler, siyasi partiler ve ¢ok partili siyasi hayata gecis denemeleri, hukuk alaninda
yapilan devrimler, toplumsal yasayisin diizenlenmesi, ekonomik alanda yapilan yenilikler. 1923-1938
Déneminde Tiirk dis politikasi, Atatiirk sonrasi Tiirk dis politikas1. Tiirk Devriminin lkeleri: Cumhuriyetgilik,
Halkeilik, Laiklik, Devrimcilik, Devlet¢ilik, Milliyetgilik ve biitiinleyici ilkeler.

TDL 104 TURK DILI I

Dilbilgisinin boliimleri, Kelime gruplari, Ciimle ve ciimle tiirleri, ciimle tahlili, Anlatim bozukluklarinin
giderilmesi, Yazili anlatim, Kompozisyonda plan, Paragraf, Metin tahlili, Yazili anlatim tiirleri, Bigimsel
yazilar, Ogretici metinler. Edebi Tiirler; Bilimsel yazilarda uyulacak kurallar, Makale yazma, not alma ve
ozetleme teknik ve yontemleri. S6z1ii anlatimin ( Glizel Konugma becerisinin) temel 6zellikleri, Etkili iletisimde
dilin 6nemi, Diksiyon, beden dilini kullanma, Giizel konusma ilkeleri, Iyi bir konusmacimn 6zellikleri,
Konugma tiirleri, hazirlikli, planli konugmalar, hazirliksiz konugmalar, Sozlii anlatim uygulamalari, dil ve
anlatim yanliglarini diizeltme, retorik uygulamalari.

YDL 106 INGILIZCE II
Genig Zaman, Simdiki Zaman, Gegmis Zaman, Kipler, Edatlar, Eylemsiler, Gelecek Zaman, Diyaloglar, Role-
Play, Ceviri, Metin okuma.

GDM 201 ANALITIK KIMYA

Analitik kimyaya giris, bazi temel kavramlarin ve 6nemli konsantrasyon terimlerinin tekrar gézden gegirilmesi,
gravimetrik yontemler, volumetrik yontemler (volumetrik analizde Onemli kavramlar, ayarli ¢ozeltiler,
volumetrik hesaplamalar, normalite ve esdeger agirlik), sulu ¢ozeltiler kimyasi (sulu ¢ozeltilerin kompozisyonu,
kimyasal denge), sulu ¢ozeltilerin pH lerinin hesaplanmasi (asit, baz, tuz ve tampon ¢ozeltilerin pH lerinin
hesaplanmasi, poliasitlerin pH lerinin hesaplanmasi).

GDM 203 GIDA KIMYASI 1
Hiicre yapisi, yasam ortamu ve su, niikleik asitler, amino asitler, karbonhidratlar, lipitler, peptitler ve proteinler.

GDM 205 DIFERANSIYEL DENKLEMLER

Temel Kavramlar, Birinci Mertebeden Diferansiyel Denklemler ve Uygulamalari, Yiiksek Mertebeden Sabit ve
Degisken Katsayili Lineer Diferansiyel Denklemler, Yiiksek Mertebeden Lineer Olmayan Diferansiyel
Denklemler, Lineer Diferansiyel Denklem Sistemleri, Seri Coziimleri.

GDM 207 AKISKANLAR MEKANIGI

Akigkan statigi ve momentum transferine giris. Akigskan hareketine genel bakis. Newtonsu ve Newtonsu
olmayan akigkanlar. Makroskopik kiitle, momentum ve enerji denklikleri. Siirtlinme katsayilari, borularda akis
ve batik objeler etrafinda akis. Boyut analizi. Akis 6l¢iimii ve taginma aracglari. Karistirma.




GDM 209 GENEL MIKROBIYOLOJI

Mikrobiyal isimlendirme, siniflandirma, degerlendirme; Mikroorganizmalarin metabolik, genetik, ekolojik ve
morfolojik 6zellikleri; Kiiltiir yontemleri; Mikroorganizmalarda gelisme ihtiyaglari; Sayim, izolasyon ve
identifikasyon yOntemleri; Mikrobiyal metabolizma ve enerji; Temel mikrobiyal genetik, mutasyon ve
laboratuvar yontemleri.

GDM 211 ISLETME SANITASYONU

Hijyen ve sanitasyonun tanimi, gida endiistrisindeki onemi, mikroorganizmalar ve sanitasyon, gidalarda
mikrobiyal bulagsma yollari, gidalarda diger yabanci maddeler, deterjanlar, temizlik, dezenfeksiyon ve
dezenfektanlar, personel hijyeni, alet-ekipman hijyeni, hava ve su hijyeni, isletme organizasyonu ve hijyen,
bocek ve kemirciler, bunlarla miicadele, sanitasyon atiklari ve ¢evre sorunlari, sanitasyon ile ilgili yasal
diizenlemeler.

GDM 213 TERMODINAMIK

Termodinamik Bilimine Giris. Is1 enerjisi ve Mekanik enerji, Sicaklik ve Basing (tanim, 6zellikler ve 6l¢iim
prensipleri). Saf Maddelerin Termodinamik Ozellikleri: Ozellik tanin ve siniflandirilmasi (ekstensif ve intensif
ozellikler), Ozgiil biiyiikliikler ( yogunluk, 6zgiil agirlik i¢ enerji, entalpi, entropi), Saf maddelerin faz degisim
sathalar1 (kati, sivi, buhar) ve diyagramlari, Gazlarin Davraniglart ve durum denklemleri (ideal gazlar, gergek
gazlar). Kiitle ve Enerji Korunumu Ilkeleri: Genel kiitle ve enerji korunum denklemleri, Kapali sistem analizi,
Acik sistemlerin (uniform, kararli ve kararsiz akislar) analizi. Termodinamigin I. Kanunu ve Uygulamalari:
Genel denklem ve tiiretimi, Kapali ve agik sistem denklemlerinin 6zellestirilmesi, Durum degisimleri (sabit
hacim, sabit basing, sabit sicaklik, adyabatik ve politropik), ideal gazlarda durum degisimi formiillerinin
tiiretimi ve mithendislik problemlerinde uygulanmasi.

GDSS 201 TOPLAM KALITE YONETIMI

Rekabet ve kalite kavramlari, kalitenin tarihsel gelisimi ve kalite gurulari, Toplam Kalite Yonetimi Felsefesi ve
[lkeleri, Organizasyonlarda kalite kiiltiirii ve faaliyetlerdeki kalite sorumluluklari, siirekli iyilestirme (Kaizen),
kalite maliyetleri, Toplam Kalite Yonetiminde Tedarik¢iler, EFQM Miikemmellik Modeli, ISO 9000:2008
Kalite Yonetim Sistemleri.

GDSS 203 BILIMSEL ARASTIRMA YONTEMLERI VE SUNUM TEKNIKLERI

Gozlem yapma, deneysel tasarim ve yorumlama, kiitliphane arastirmasi, gorsel kiitiiphane arastirmasi, gizelge
ve sekillerin kullanimi, arastirma tiirleri, arastirma yazilari, bilimsel suistimal, hata ve hile, bilimde etik kurallar.
Sunum teknikleri

GDM 202 GIDA KiIMYASI 11

Enzim ve enzim kinetigi, Vitaminler ve koenzimler, ,Metabolizmaya giris, Karbonhidrat metabolizmasi,
Biyolojik oksidasyon, Lipit metabolizmast.




GDM 204 GIDA BIYOKIMYASI

Baz1 temel biyomolekiillerin yap1 ve o6zellikleri, Biyokimyasal enerji doniisiimleri, Metabolik bilesiklerin
olusumu ve parcalanmasi, Glikolizis, Sitrik asit dongiisii, Oksidatif fosforilasyon, Glukoneogenezis, Genetik
bilginin aktarilmasi, DNA’nin kendini eslemesi, Protein biyosentezi, Gidalarda iiretim ve depolama sirasinda
meydana gelen biyokimyasal degisiklikler.

GDM 206 KUTLE VE ENERJI DENKLIKLERI

Olgii ve birimler, Birim sistemleri, Basing, Sicaklik, Konsantrasyon ve kompozisyon iizerine tanimlar; Kesikli,
yari-stirekli ve stirekli islemler; Cesitli sistemler icin kiitle denklikleri, Kimyasal reaksiyon iceren islemlerde
kiitle denklikleri, Yakitlarin yanma ve baca gaz1 hesaplamalari; Resiklii, by-pass ve tahliye igeren sistemler;
Gazlarin, buharlarin, sivilarin ve katilarin bazi 6zellikleri, A¢ik ve kapali sistemlerde enerji denkligi.

GDM 208 GIDA MUHENDISLIGINDE ISI TRANSFERI

Is1 transferinin genel ve 6zel kanunlari, 1s1 transfer mekanizmalarina giris, kondiiksiyon ve konveksiyonla
kararli hal 1s1 transferi; diizlem yiizeylerden kondiiksiyon, diizlem ve radyal seri sistemlerde kondiiksiyon,
zorlamali konveksiyonla 1s1 taransferi; degisik sistemler igin 1s1 transfer katsayilarinin belirlernmesi, Degisik
geometriler disinda zorlamali konveksiyonla 1s1 transferi, dogal konveksiyonla 1s1 transferi, kaynama ve
yogunlasma islemlerinde 1s1 transferi, 1s1 degistiriciler, 1s1 degistirici etkinligi, kararsiz hal 1s1 transferi; degisik
geometrilerde kararsiz hal 1s1 transferi, iki ve {i¢ boyutlu sistemlerde kararsiz hal 1s1 transferi.

GDM 210 GIDA AMBALAJLAMA

Ambalaj malzemesinin gida {ireticisi ve tiiketicisi agisindan Onemi, Ambalaj malzemelerinin koruma
fonksiyonlar1 ile gida bozulmalari arasindaki iligkiler, Cam, kagit, metal, plastik ve cok katli ambalaj
malzemelerinin tanitilmasi, Cesitli gidalarin ambalajlanmasina iligkin ambalaj malzemesi 6nerileri ve degisik
ambalajlama yontemleri (aseptik ambalajlama, modifiye atmosferde ambalajlama vs.).

GDM 212 GIDA MIKROBIYOLOJISI

Tarihge; Gida endiistrisinde Onemli mikroorganizmalara giris; Gidalarda onemli mikroorganizmalarin
ozellikleri; Gidalarin kontaminasyon kaynaklart; Gidalarin mikroflorasi; Siit ve siit tiriinleri, et ve et tiriinleri,
su urtinleri, kanatli Giriinleri, yumurta ve yumurta iiriinleri, meyve-sebze ve iiriinleri, baharatlar, tahillar, karisik
gidalar, yag ve yag bazli iriinler gibi gidalarin mikrobiyolojik degerlendirmesi; Gidalarda mikrobiyolojik
gelismeyi etkileyen faktorler; Gidalarda mikroorganizmalar tarafindan meydana getirilen bozulma tipleri ve
kimyasal degisiklikler; Gidalarda mikrobiyal gelismenin kontrolii ve gida muhafaza yontemleri; Gida kaynakli
hastaliklar; Gida zehirlenmeleri; Gidalarin mikrobiyolojik analizlerindeki temel prensipler ve laboratuvar
uygulamalar;; Onemli patojen ve indikator mikroorganizmalarin sayim, izolasyon, ve identifikasyon
yontemleri; Gida kalitesi ve giivenliginin mikrobiyal analizler ile degerlendirilmesi.

GDM 214 TEKNIK RESIM

Okunabilir norm, ¢izim, geometrik ¢izimler yapabilme. Makine pargalarinin {i¢ boyutlu goriiniislerini
cizebilme. Perspektif ¢izimler yapabilme.




GDSS 202 HALKLA ILISKILER

Halkla iliskilerde orgiitler, kitlesel iliskiler ve ¢aligma diizeni, halkla iligkilerde aranan 6zellikler, halkla
iligskilerde kullanilacak araclar, farkli halkla iliskiler faaliyetleri, halkla iliskiler elemani i¢in gerekli gazetecilik
bilgileri, halkla iliskilerde drnek olaylar

GDSS 204 GIDA MEVZUATI VE KALITE YONETIMI

Kalitenin tanimi ve tarihsel gelisimi, kalite sistem belgeleri (TS ISO EN 9001-2000, TS ISO 22000, TS I1SO
EN 14001,TS 18001), belgelendirme, Kkalite-verimlilik iliskisi, 5179 sayili Gidalarin Uretimi, Tiiketimi ve
Denetlenmesine dair kanun ve ilgili yonetmelikleri, Tiirk Gida Kodeksi ve ekleri (Uriin tebligleri), bilirkisilik
ve diger meslek yasalar.

GDM 301 GIDA MUHENDISLIGI TEMEL ISLEMLERI |

Gida maddelerinin islenmesi sirasinda meydana gelen reaksiyonlarin kinetigi, islenmis gidalarin reolojisi,
reolojik modeller, akigkan gidalarin taginmasi ve tasima sistemleri, akis karakteristikleri: mekanik enerji
dengesi, akis sistemlerinde basing ve debi 6l¢iimii, gida islemede enerji; kaynaklari, buhar {iretimi ve kullanimi,
buhar tablolari, enerji ekonomisi, dogal sedimantasyon, mekanik ayirma islemleri; filtrasyon, santrifijj
separasyon, distilasyon.

GDM 303 ET TEKNOLOJISI

Etin saglikli ve dengeli beslenme acisindan 6nemi, kasaplik hayvanlar, kasaplik hayvanlardan et eldesi, etlerin
olgunlagtirilmasi, depolanmasi, gradingi. Sucuk, salam-sosis-jambon, pastirma, kavurma, fiime ve konserve et
iriinleri {iretimi, bu iriinlerin iretiminde kullanilan katki maddeleri, bagirsaklar. Kanatli ve balik etleri,
beslenme acisindan 6nemi, bazi temel iiriinler ve iiretim teknolojileri.

GDM 305 SUT TEKNOLOVJISI

Tiirkiye’de ve diinyada siit ve siit Uriinleri iretimi ve ticareti; siitiin tanimi, bilesimi (lipidleri, proteinleri,
karbonhidratlari, mineral maddeleri, enzimleri, vs.) ve siit bilesimini etkileyen faktorler; siit bilesenlerinin
fizikokimyas1 ve teknolojik acidan Onemi, siitiin pihtilasma mekanizmalari; siit mikrobiyolojisi, siit
isletmelerinde sanitasyon ve siit Uriinlerinde kullanilan starter kiiltiirler; ¢ig siitin toplanmasi. Cig siite
uygulanan on islemler (slitiin temizlenmesi, siit yaginin ayrilmasi, homojenizasyon, baktofiigasyon,
deaerasyon), pastorizasyon, sterilizasyon. Yogurt, peynir, tereyagi ve dondurma iiretim tekniklerinin kisaca
anlatilmasi. Ayrica laboratuvarda siite ait kimyasal analizler yapilmaktadir.

GDM 307 GIDA ANALIZ TEKNIKLERI

Laboratuvar tanitimi, ¢ozelti ve indikator hazirlama; bilesim analizlerinin yapilmasi (Kurumadde, mineral, tuz,
yag, protein, karbonhidrat, asitlik, pH analizler), gidalarda duyusal analiz yapilmasi, cesitli enstriimental
analizlerin(tekstiir analizi, spektrofotometrik analizler, kromatografik yontemler, elektroforez) teorik ve
uygulamali aktarimi




GDM 309 STAJ |

Mesleki ve teknik egitim bolgeleri igindeki meslek yiiksekokullarinda 6grenim géren 6grencilerin 6grenim
stireleri iginde kazandiklari teorik bilgi ve deneyimlerini pekistirmek, teorikte edindikleri beceri ve deneyimleri
gelistirmek, gorev yapacaklari is yerlerindeki sorumluluklarini, ilskileri, organizasyon ve iiretim siirecini ve
yeni teknolojileri tanimalarini saglamaktir.

GDM 311 PROSES KONTROL

Kontrol sistemlerinin tanitilmasi ve kontrol sistemlerine giris. Ag¢ik ve kapali dongii kontrolii. Kontrol
sistemelerinin pratikte kullanimi. Gida endiistrisinde proses kontrol sistemlerinin uygulamalari. Geri beslemeli
kontrol: P, PI ve PID kontrol. Istatistiksel proses kontrol.

GDM 315 PAZARLAMA YONETIMI

Pazarlama ile ilgili kavramlar, Pazar tanimlari, Pazar cesitleri, pazarlamanin isletme islevleri i¢indeki yeri,
pazarlama ilkeleri ve pazarlama yonetimi siireci, pazarlama igerigi, 6rgiit ve kontrol arasindaki iliskiler, stratejik
planlama, islevsel stratejilerin planlanmasi, pazarlama bilgi sistemi, kontrol edilemeyen dis ¢evre etmenleri,
tiiketici pazarlarmin yapisal ve davranigsal ilkeleri, orgiitsel pazarlarin yapisal ve davranigsal ilkeleri, pazar
orgiitlenmesi ilkeleri, hedef pazar yaklasimi, pazar bélimlendirme, iiriin ve hizmet stratejileri, fiyat stratejileri,
dagitim kaynaklar1 ve fiziksel dagitim, tutundurma stratejileri.

GDM 317 TEKNIK INGILIZCE 1
Meslegiyle ilgili yabanci dilde kelime dagarcigini gelistirme. Meslegi ile ilgili gerekli konularda amaca uygun
yazabilme, yazigsmalar yapabilme. Meslegi ile ilgili konularda okudugunu anlayabilme.

GDSS 301 TOPLUMSAL SORUMLULUK

Sorumluluk Kavramlari ve Isletmelerin Sosyal Sorumluluklari, Is Ahlaki ve Onemi, Is Ahlaki ve Etik
Yaklasimlar, 1$letmelerde Ahlaki Karar Alma ve Etik Liderlik, Orgﬁtlerde Etik Kavramimin Onemi, Isletme
Icine Yonelik Is Ahlaki Konulari, isletme Fonksiyonlarma Yénelik Is Ahlaki Konulari, Is Ahlaki Agisindan
Egitim ve Etik Kodlarin Onemi

GDSS 303 IS SAGLIGI VE GUVENLIGI
Is Giivenligi Kavramlari, Is Giivenligi Sorumlulari, Is Kazas1, Meslek Hastalig1, Riskler ve Tehlikeler, Alinmasi
Gereken Onlem ve Tedbirler, Risk Analizi ve Uygulamas, Is Kanunundaki Yasal Zorunluluklar.




GDSS 305 PROJE YONETIMI

Proje yonetimi ve organizasyonu konusunda temel kavramlar, Proje yonetiminin gerekgeleri, Proje yonetimi
stireci, Proje yonetimi ve drgiitlenme, Proje kalite yonetimi, iletisim yonetimi, insan kaynaklar1 yonetimi, zaman
yOnetimi, risk yonetimi, maliyet yonetimi Proje temin yontemleri konulari ele aliacaktir.

GDM 302 GIDA MUHENDISLIGI TEMEL ISLEMLERI Il

Geligmis filtrasyon sistemleri (membran ayirma teknikleri); ultrafiltrasyon, mikrofiltrasyon, tersosmoz ve bazi
uygulamalari, ekstraksiyon, evaporasyon, kurutma, ekstriizyon, mikrodalga kullanimi ve temel ilkeleri, Isil
islemlerde ve mekanik islemlerde kullanilan sistem ve ekipmanlar, temel islemlerin gida sanayiinin degisik
dallarindaki uygulamalari, konularla ilgili 6rnek problem ¢oziimleri

GDM 304 ENSTRUMENTAL ANALIZ TEKNIKLERI

Kromatografik metodlarin siniflandirilmasi ve genel prensipler; Yiiksek Basing Sivi Kromatografisi (HPLC):
enstriimantasyon, kolonlar, dedektorler, kolonda ayirma metotlari, gida analizlerinde HPLC kullanimi; Gaz
Kromatografisi (GC): kolonlar, dedektdrler; Gaz Kromatografisi (GC), Ince Tabaka Kromatografisi ve diger
kromatografik metdlar, Elektroforez; Spektroskopi: elektromanyetik dalga ve maddeyle etkilesimi, atomik ve
molekiiler absorpsiyonlar, Beer Yasasi, UV-goriiniir bolge spektrofotometresinin enstriimantasyonu; Atomik
Absorpsiyon Spektrofotometresi (AAS) ve diger spektrofotometrik yontemler.

GDM 306 BIYOTEKNOLOJI

Biyoteknolojinin 6nemi ve tanimlanmasi; Tarihgesi; Genetik materyal tipleri; DNA ve RNA’nin yapisi;
DNA’nin bazi 6zellikleri (replikasyon, tamir ve ekspresyon), DNA replikasyonundaki enzimler; Transkripsiyon
ve kontrolii; Translasyon; Genetik kod; Biyoteknolojide sus gelistirme yontemleri; Mutasyonlar ve mutajenler;
Prokaryotlarda genetik rekombinasyonlar; Molekiiler klonlama; Mikrobiyal gelisme prensibleri (kesikli ve
stirekli kiiltiirlerde) ; Biyoreaktorlerin 6zellikleri ve kullanimi.

GDM 308 MEYVE VE SEBZE TEKNOLOJISI

Meyve ve sebzelerin bazi biyolojik, fiziksel ve kimyasal 6zellikleri, Meyve suyu, nektar ve iceceklerin tiretim
teknolojileri, Domates iiriinlerinin islenmesi, Salga iretim teknolojisi, Meyve ve sebze sularinin konsantre
edilmesi, Isil islemlerde pastdrizasyon ve sterilizasyon degerlerinin hesaplanmasi, Konserve {iriinlerin tiretimi,
Recel ve marmelat iiretim teknolojisi, Sogukta ve dondurarak muhafaza teknolojisi, Meyve ve sebzelerin
kurutma teknolojisi.

GDM 310 TAHIL TEKNOLOJISI

Tahilin tanimi, ekonomi ve beslenmedeki yeri, tahil tanesinin fiziksel yapisi, kimyasal bilesimi; su,
karbonhidratlar, proteinler, lipitler, mineral maddeler, vitaminler ve enzimler, tahilin depolanmasi, atmosfer
sartlar1 ile tane iligkileri, bugdayda kalite takdiri ve standardizasyon, un degirmenciligine girig, ayirma ve
temizleme makineleri, bugdayin tavlanma mekanizmasi ve metotlari, 6giitme elemanlari; valsler,, elekler,,
Ogiitmenin kontroli, un pasajlarinin kalitesi ve gruplandirilmasi.

GDM 312 REAKSIYON KINETIGI

Reaksiyon hizi, kiz sabiti ve hesaplamasi, reaksiyon hizina etki eden faktorler, aktivasyon enerjisi, reaksiyon
dereceleri (sifirinc1 dereceden reaksiyonlar, birinci dereceden reaksiyonlar, ikinci dereceden reaksiyonlar),
Arhenius esitligi ve biyolojik reaksiyonlarda uygulamasi, gidalarin islenmesi ve depolanmasinda olusan
reaksiyonlarin kinetigi.




GDM 314 GIDA VE CEVRE

Cevre, ¢evrenin unsurlari, ¢evre sorunlari, ¢evre kirliligi, su, toprak, hava, giiriiltii kirliligi ve bunlara neden
olan faktorler, endiistriyel ¢evre kirlenmesi, siit ve iiriinleri, et ve iirlinleri, bira ve destile alkollii ickiler, maya,
salamura {iriinler, konserve ve bitkisel yag endiistrisi atiklari, gida sanayinde atik kontrolii ve atik su aritimi.

GDM 316 TEKNIK INGILIZCE 11
Orijinal materyal kullanilarak yabanci dilde okuma, anlama, konusma, yazma, kaynak tarama, dokiiman
hazirlama.

GDSS 302 TOPLUMSAL CINSIYET ESITLIGi

Toplumsal Cinsiyet Tartigmalarina Giris, Toplumsal cinsiyet esitligi nedir, Diinyada Kadin Hareketleri,
Tiirkiyede Kadin Hareketleri, Feminist teoriler, Erkeklik, Kadmlarin is giiciine katilimi - Esit ise, esit ticret ,
Toplumsal cinsiyet rollerine gore is boliimii, Toplumsal cinsiyet ve beden, Toplumsal cinsiyete dayali siddet,
Kadinlarin siyasete katilimi, Toplumsal cinsiyet ve medya, Kadinlarin medyada temsiliyeti, Tirkiyede
Toplumsal Cinsiyet Tartigmalari

GDSS 304 ISLETME YONETIMI
Yonetim literatiiriinde yer alan giincel konularin incelenmesi ve dneminin farkina varilmasinin saglanmasina
yonelik konular ve uygulamalar.

GDM 401 YAG TEKNOLOJISI

Yagli hammaddeler, Yagli tohum ve meyvelerin depolanmasi, 6n islemler (temizleme, kabuk kirma ve ayirma,
linterleme, 6giitme, kavurma), Presleme ile yag ekstraksiyonu, Cozgen ekstraksiyonu, Rafinasyon (yapiskan
maddelerin giderilmesi, asitlik giderme, renk a¢cma, koku giderme, vinterizasyon teknikleri), Rafinasyon
isleminde kalite kontrol sistemleri, yag modifikasyon teknikleri (hidrojenasyon, interesterifikasyon, fraksiyone
kristalizasyon), Margarin iiretim teknolojisi, Zeytinyag: iiretim teknolojisi. Bitkisel yaglarda kalite kontrol
yontemleri.




GDM 403 STAJ II

Mesleki ve teknik egitim bolgeleri igindeki meslek yiiksekokullarinda 6grenim goren 6grencilerin 6grenim
stireleri iginde kazandiklari teorik bilgi ve deneyimlerini pekistirmek, teorikte edindikleri beceri ve deneyimleri
gelistirmek, gérev yapacaklari is yerlerindeki sorumluluklarin, iliskileri, organizasyon ve iiretim siirecini ve
yeni teknolojileri tanimalarini saglamaktir.

GDM 405 BITIRME PROJESI 1
Gida tizerine ¢alisma konusu se¢imi, konu hakkinda bilgi toplama ve elde edilen bilgilerin kategorize edilmesi
, bitirme projesi yazim format lizerine ¢aligmalar

GDM 409 ENZiM BILIMI VE TEKNOLOJISI

Enzim bilimi, énemi ve ilgi alanlari, enzim biliminin tarihsel gelisimi, biyolojik ve kimyasal katalizorler
arasindaki farklar, enzimlerin canli hiicredeki yerlesimi, enzimlerin kimyasal yapisi ve kimyasal 6zellikleri,
enzimlerin siniflandirilmasi ve isimlendirilmesi, enzim aktivitesi lizerine etki eden faktdrler, enzim kinetigi ve
prensipleri, ticari enzimler ve Ozellikleri, enzimlerin izolasyonu ve saflagtirilmasindaki temel agamalart.
Endiistriyel enzimlerin gida endiistrisinde kullanimi, enzim immobilizasyonu ve immobilazyon uygulamlari.

GDM 411 GIDA MUHAFAZA TEKNIKLERI
Gidalarda goriilen bozunma sekillerinin nedenlerini belirleyebilme ve bu bozunma sekillerine uygun muhafaza
tekniklerini uygulayabilme yetenegini kazandirabilme.

GDM 413 ENDUSTRIYEL MIKROBIYOLOIJI

Endiistriyel dneme sahip mikroorganizmalarin izolasyon, identifikasyon ve muhafazasi. Gelisme sartlari.
Metabolizmanin kontrolii. Endiistriyel 6neme sahip mikroorganizmalarin genetik gelistirilmesi. Endiistriyel
fermantasyonlar i¢in agilama materyali hazirlama ve ¢ogaltma. Endiistriyel fermantasyonlar icin besiyerleri.
Sterilizasyon. Endiistriyel uygulamalar (alkol, THP, organik asit, amino asit, vitamin, enzim, ekmek mayasi
iretimi gibi).Gida endiistrisinde atik su uygulamalari. Biyoreaktorler ve uygulama prensipleri.

GDM 415 STARTER KULTUR TEKNOLOJISI
Starter kiiltiirler ve fermantasyon teknolojisindeki 6nemleri. Gelisme parametreleri ve biyokimyasal yollart.
Gida iiretimi i¢in yeni kiiltiirlerin izolasyon ve identifikasyon yontemleri. Sus gelistirme ve se¢im. Starter kiiltiir
muhafaza yollar1. Kiiltiirlerin 6zellikleri, fonksiyonlar1 ve starter kriterleri. Probiotikler ve 6zellikleri. Starter
iretim teknolojisi ve ticari starterler. Starter aktivitesini etkileyen faktorler; antibiyotikler, dezenfektanlar,
bakteriofajlar. Starter kiiltiirlerde kalite kontrolii.

GDM 417 OZEL VE GELENEKSEL GIDALAR
Cikolata tiretimi, kalitesi, kakao tozu ve yagi, ¢ikolata tiretimi ve simiflandirilmasi, Cay teknolojisi; Kahve
teknolojisi, sekerleme teknolojisi; sekerleme tipleri ve 6zellikleri (marsmelov, nugat, nisasta ve pektin joleleri,




sert sekerler, fac, karamel, kremler, kaplama sekerler), tilkemizde tiretilen geleneksel gidalar ve dnemi, farkli
bolgelerde iiretile geleneksel gida drnekleri ve fiziksel, kimyasal ve mikrobiyolojik 6zellikleri.

GDM 419 FONKSIYONEL GIDALAR

Fonksiyonel gidanin bilimsel tanim1 ve yasal kosullari, fonksiyonel besin 6gelerinin kimyasi ve klinik etkileri,
omega—3 yag asitleri, probiyotik bakteriler, prebiotikler, phytosteroller, karotinoidler, flavonoidler ve diger
sekonder bitkisel maddeler, vitamin A, C, E, kalsiyum, biyoaktif peptidler, fitodstrogenler, lifli maddeler,
fonksiyonel gidalara ait ornekler, ornekler. Fonksiyonel gida trendleri ve tiiketici beklentileri ve giincel
arastirma konulari.

GDM 421 GIDA GUVENLIGI VE HACCP

Gida endiistrisinde uygulanabilen kalite sistemleri (ISO 9001-2000, CGMP, HACCP, ISO 14000, OHSAS
18100 vs.) ve bunlar1 uygulamanin avantajlari. ISO 9000-2000 uygulamalar1 ve karsilasilan sorunlar. HACCP
uygulamasi; HACCP ekibinin olusturulmasi, risklerin belirlenmesi, bu risklere karsi énlemlerin alinmasi,
onlemlerin dogrulanmasi ve bunun onaylanmasi, dokiimantasyon, dokiimante edilmis uygulamalarin
yayimlanmasi ve biitiin isletme ¢alisanlarinca uygulanmasi. HACCP uygulamasi ile ilgili yasal diizenlemeler.

GDM 423 GIDA REOLOJISI

Reolojinin tanimi ve tarihi, kesme ve kuvvet tanimlari, reolojik davranis modelleri, akis parametlerinin
hesaplanmasi, reolojik ozellikleri etkileyen parametrelerin ele alinmasi, ¢esitli gidalarin  reolojik
karakterizasyonu ve karsilastirilmasi.

GDM 425 HAZIR YEMEK URETIM TEKNOLOJISI

Hazir yemek iiretim tesislerinin planlanmasi, kullanilacak alet ve malzemelerin se¢imi ve yerlestirilmesi, menii
hazirlama, meniiye uygun hammaddelerin temini, hazirlama, pisirme, pisirme yontemleri ve bunlarin {iriin
kalitesine etkileri, porsiyonlama, transfer, servis, bulasiklarin toplanmasi, temizlik ve dezenfeksiyon, pest
kontrol, gida zehirlenmeleri, toplu yemek iiretiminde kalite kontrol.

GDM 402 GIDA MUHENDISLIGI SEMINERI
Seminer konusu dgrenci ilgi alanina gére danisman 6gretim iiyesi tarafindan belirlenir. Yayinlanmus kitap, tez,
rapor ve siireli yaymlardan yararlanarak teorik veya deneysel bulgulardan elde dilen sonuglardan sunum yapilir

GDM 404 GIDA KATKI MADDELERI

Tanim, tarihge, siniflandirma, kalinti maddeleri, katki maddelerinin saglik agisindan 6nemi, antioksidanlar,
stabilizatorler, emiilgatorler, lezzet artiricilar, tatlandiricilar, baharatlar, renk maddeleri, asitler, fosfatlar, katki
maddelerinin kimyasal ve mikrobiyolojik kontrolii, yasal diizenlemeler.

GDM 406 BITIRME PROJESI 11
Gida lizerine ¢alisma konusu se¢imi, konu hakkinda bilgi toplama ve elde edilen bilgilerin kategorize edilmesi
, bitirme projesi yazim formati lizerine ¢aligmalar




GDM 408 GIDA TOKSIKOLOJisI

Toksik gida bilesenlerinin tanimu, toksisiteyi etkileyen faktorler, Gidalarin toksikolojik degerlendirilmelerinde
kullanilan kriterler, yontemler ve testler. Gida kaynakli mikrobiyal ve paraziter hastalik ve zehirlenmeler.
Gidalarda dogal olarak bulunan toksik bilesikler. Pestisitler, insektisidler, herbisidler vb. Agir metaller ve diger
cevresel kontaminantlar. Gidalarin 1simlanmasi ve radyoaktif izotoplar. Gidalarin islenmesi sirasinda olusan
toksik bilegikler. Gidalarda ve igme sularinda kimyasal ve biyolojik kontaminasyonlar, kontrol yontemleri. Yeni
gelistirilen gida maddeleri ve gidalarda genetik modifikasyon uygulamalarinin toksikolojik agidan
degerlendirilmeleri. Toksikolojik degerlendirmelerde ulusal ve uluslararasi diizenlemeler.

GDM 410 MALZEME BILGISI

Malzeme bilimi ve mithendisligine giris. Miithendislik malzemelerinin siniflandirilmasi. Malzemelerin mekanik
ozelliklerini belirlemek i¢in yapilan deneyler. Malzeme Hasarlari. Korozyon ve kontrolii. Demir—sementit
denge diyagrami. Celik malzemeler, Aliiminyum, bakir ve bunlarin kullanim yerleri. Seramik malzemeler ve
bunlarin tekstil sanayisinde kullanim yerleri. Kompozit malzemeler ve bunlarin tekstil sanayisinde kullanim
yerleri.

GDM 412 AROMA KiMYASI

Aromanin tamimi, Kimyasal olusum mekanizmalarina gére aromalar, Meyve-sebze ve Baharatlarda aroma
olusumu, Bitki aromalar1 ve olustugu ortam, Baharat ve kokulu bitkilerde aroma olusumu, Fermentasyonla
aroma olusumu, siit ve siit lirlinlerinde aroma olusumu, Karatenoitlerin oksidasyonu ve siyah cayda aroma
olusumu, Isil islem veya pisirmeyle aroma olusumu, Empiromatik aromalar, Et ve etli gidalarin lezzeti,
Yaglarda aroma olusumu, Aroma kimyasinin ve teknolojisinin gelecegi.

GDM 414 SEKER VE SEKERLI URUNLER TEKNOLOJISI

Seker pancarinin yapisi, bilesimi ve depolamasi, Seker iiretim teknolojisinin gesitli asamalarinda kullanilan
yontemler, makina ve ekipmanlar, Cesitli sekerli iiriinlerin iiretim teknolojileri. Seker kalite kriterleri, Sekerli
iriinlerin tiretiminde kullanilan hammaddeler. Sekerli tiriinlerin kalite kriterleri.

GDM 416 ASIDIK FERMENTE GIDALAR TEKNOLOJISI
Fermantasyonun tanimlanmasi. Mikroorganizma se¢imi. Kiiltiir ve giivenlik. Asetik asit bakterileri. Sirke
iiretimi ve fermantasyonu etkileyen 6nemli faktorler. Laktik asit bakterileri. Laktik asit iiretim teknikleri. Tursu,
zeytin, salgam, boza, tarhana vb. iiriinlerin iiretimi. Fermente gidalarin iiretim hatalar1. Sitrik asit iiretimi.
Ogrenciler tarafindan modern endiistriyel uygulamalarin yapilmasi. Uriin giivenli§i ve kalitesinin
mikrobiyolojik, kimyasal ve fiziksel olarak degerlendirilmesi.

GDM 418 TEMEL DUYUSAL ANALIZ YONTEMLERI
Duyusal analize girig, duyusal analiz programinin organizasyonu ve isletilmesi, duyusal analizde kullanilan
skalalar, deneysel tasarim, farklilik testleri, tanimlayici testler ve tiiketici begeni testleri.

GDM 420 TIBBi VE AROMATIK BITKILER

Gida ve baharat olarak tibbi bitkiler, bitkisel caylar, tamamlayici1 tedavi sistemlerinde, farkli hastaliklarda,
kisisel bakim iiriinlerde ve tarim ve hayvancilikta tibbi bitkilerin kullanilmasi konulari, keten, haghas, kenevir,
kahve, cay, anason gibi bitkilerin icindeki etken maddelerin (alkoloit, glikozit gibi) tanitilmasi. Etken
maddelerin tibbi ve aromatik bitiklerden elde edilme yontemleri, kullanim sekilleri ve dozlari, tibbi ve aromatik
bitkilerin standardizasyonu, muhafaza yontemleri, ambalajlama sekilleri

GDM 422 FERMENTASYON TEKNOLOJISI




Alkol ve laktik asit fermentasyonu, alkollii i¢kilerin siniflandirilmasi, sarap, malt-bira ve destile alkollii igkilerin
iiretimi, sirke, zeytin, tursu gibi fermente bitkisel tirlinlerin iiretim teknikleri.

GDM 424 ISTATISTIK ANALIiZ

Istatistigin tanimi, amac1 ve temel kavramlar, datalarin toplanmasi, data gesitleri (siirekli ve kesikli veriler) ve
ozetlenmesi, degisim Olciileri, istatistik dagilimlar, iki 6zellik arasindaki iliski, korelasyon katsayisi, regresyon
katsayisi, hipotez kontrolleri, test istatistigi, I. ve II. tip hatalar, cift ve tek tarafli hipotez kontrolleri, giiven
araligl, Ki-kare dagilimi, F-dagilimi ve varyans analizi teknigi, degiskenler arasindaki iliskiler, ¢oklu
karsilagtirma yontemleri.




